
Vom Henndorfer Saftladen, 
Fam. Schmidhuber 

Birnensaft naturtrüb 
oder 

Apfel-Hollersaft 
¼ lt. 4,20 

TAGESKARTE 
 

„Schorn Soda“ Unterberg Soda mit Zitrone & hausgemachten Minzsirup 0,4 lt. 4,10 
 

„Josef“ Trumer Hopfenspiel mit Hopfen Bitter vom SporerEis & Zitrone 8,90 
 

…schon proBIERt von der Privatbrauerei Thalheim in  

Thalheim, Steiermark Thalheimer DUNKEL 
Aromen von Haselnuss, Röstmalz & Kaffee, 10 Wochen zur 

natürlichen Reifung gelagert. 12,0°Stammwürze | 5,0% vol. | 0,33lt. 4,80 
 

PALE ALE Op&Top – DE MOLEN 
Brewerij De Molen | BELGIEN Alkoholgehalt: 4,5 % | 0,33lt. 4,90  
vollmundiger im Geschmack als ein klassisches Lager, einladend, zugänglich, w & frisch, Aromen von Zitrusfrüchten 
dezent malzig und angenehm bitter. 

 
Wein der Woche 
Grüner Veltliner 2023 Weinviertel DAC, Weingut Sonnenhügel, 
Unterretzbach, Niederösterreich, Familie Schleinzer 1/8 lt. 4,80 

 
Vorspeisen und Suppen 
Hausgemachte Hirsch-Eierschwammerl Terrine mit Soße Cumberland und 
Vogerlsalat 12,80 
Wildschmankerl von der Pistazien-Rehterrine | Rotweinbirnen Püree | 
Rotkrauthummus | Wildleberkäse | Hirschschinken | Wildsalami 12,80 
 

Kürbiscremesuppe 5,90 
Klare Rindsuppe* mit Wurzelgemüse dazu Frittaten 5,20 
Klare Rindsuppe* mit Wurzelgemüse dazu Leberknödel 5,40 *mit Gemüsesuppe möglich 

 
Wirtshaus Schmankerl 
Ofenfrischer Schweinebraten vom Schopf im Reindl serviert, Semmelknödel & 
Krautsalat 15,90 
…Wild GENUSS zur Herbstzeit 
Hirschragout mit Semmelknödel und Preiselbeeren 20,50 
Geschmorter Rehbraten in Zweigeltsoße mit Kartoffelkroketten und Apfel-
Blaukraut 27,80 
Wildiges Sugo auf bunte Gemüse-Spaghetti mit geriebenem Bergkäse 17,90 

 
Desserts 
Apfelstrudel oder Topfenstrudel 4,20 
Panamatorte 4,40 
Herbst Eispalatschinke mit Vanille- & Zwetschkeneis gefüllt, darüber warme 
Apfelspalten, und Schlagobers 8,80 
Weichsel-Panna Cotta im Rexglas serviert 8,80 
Hausgemachte Sorbets Brombeer ~ Feige ~ Pfirsich je Kugel 3,40 

UNSERE LIEFERANTEN AUS DER REGION 
Genussregion Walser Gemüse, Dandlbauer, Familie Reiter, Wals  Hofmetzgerei Fuchs, Grödig  Metzgerei Ablinger, Oberndorf 

Metzgerei Mache, Salzburg-Moos  Salzburger Landei, Familie Mösl aus Seekirchen  Milchhof Salzburg Genussregion Tennengauer Almkäse Käserei Pötzelsberger/Adnet  
Handkäserei Wimmer/ Winklhof, Oberalm  Bluntautalfisch, Franz Rettenbacher, Golling  Michi’s Fische aus dem Mürzer Oberland  Lerchenmühle, Familie Wieser, Golling  

WILD – Genussregion Pongauer Wild, Metzgerei Rettensteiner-Scharfetter aus St. Johann im Pongau 

 

Schon probiert - Premium Rum 8 Jahre gereift im Whiskyfass 
Brennerei Guglhof in Hallein 2 cl. 6,20 

https://www.vinorama.at/glossar/geschmack/
https://www.vinorama.at/glossar/wuerzig/

